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LA INTERPRETACION MODERNA DEL
TEMPRANILLO A GRAN ALTURA

FINCA DE ALTURA fue creada por Dominio Basconcillos para presentar una
nueva expresion de vino elaborado con uva de tipo Tempranillo cultivada a 960
metros donde el riesgo es una constante y la naturaleza plantea desafios. La firme
conviccién de transformar los excepcionales recursos de nuestro singular vifiedo,

nuestros suelos, clima y biodiversidad, nos impulsa a un nuevo concepto de vino.

A medida que pasa el tiempo en nuestro vifiedo, crece el conocimiento de
nuestro equipo, y comprendemos mejor cada parcela de vides que nos rodea.
Después de cada nueva afada, el vinculo entre el equipo y la vifa se fortalece y
descubrimos més sobre la riqueza natural de nuestra finca. Estamos ilusionados
por la sensacion de explorar nuevos, emocionantes y memorables expresiones de
Tempranillo dentro de las regulaciones de D.O., pero con nuestros propios

criterios enoldgicos.

FINCA DE ALTURA nace como resultado de un nuevo y moderno concepto
enoldgico y debe su nombre a su esencia caracteristica: la altitud. El objetivo de
esta nueva cuvée de Dominio Basconcillos es convertirse en una expresién
independiente de nuestro genuino terrufio que vuela libre de convenciones que

pueden limitar nuestra creatividad.

Experimentamos con una filosofia que busca la méxima expresién de la variedad
a través de cuidadosas elaboraciones por parcela, fermentaciones espontaneas y
uso de levaduras autdctonas que puedan reflejar este paisaje Unico en cada

botella con un Unico objetivo: disfrutar sin reglas de nuestro Tempranillo.
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FINEL Dl ALTERA

FINCA DE ALTURA ¢s un vino
independiente y moderno,
nacido de una poderosa fuerza
mineraly frescura de nuestro
Tempranillo a gran altura.

Queremos expresar, con toda su
clegancia natural y solisticacion,
la belleza y singularidad de este
lugary el amor por nuestra tierra.
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FICHA TECNICA

Cosecha: 2018

Zona: D.O. Ribera del Duero
Variedades: 100% Tempranillo
Vinedo: Situado a 960 mts. de altitud
Suelos: Calcéreo y pedregoso

Grado Alcohdlico: 15% Vol.

Crianza: Barricas de roble francés
Fecha de Embotellado: Marzo 2020
Produccion: 30.000 botellas

Caracteristicas de la afiada:

Las abundantes precipitaciones del inviemo y la
primavera permitieron al viiedo acumular reservas
hidricas éptimas para afrontar el caluroso y seco
verano. Una maduracién final marcada con

fluctuaciones térmicas entre el dia y la noche,
permitié una cosecha de excelente calidad y
perfecta madurez a principios de octubre.

Elaboracion:

Realizamos una cuidada seleccion de la uva en el
vifiedo y transporte a la bodega en cajas de 12
kilos para mantener el maximo respeto por la
calidad de la uva. Una vez en la bodega,
realizamos una seleccién final en la mesa de
seleccidén que nos asegura unas condiciones
Sptimas de salud y madurez con la posterior
maceracién pre-fermentativa a 5°C durante 5 dias.
Todo esto para conseguir una mayor extraccion
de polifenoles mediante un suave bombeo diario
encima.

Las levaduras propias del vifedo realizan
fermentacién alcohélica de forma esponténeay

con temperaturas controladas entre 20-26°C.
Finca de Altura realiza fermentacion malolactica
en depdsitos de acero inoxidable a 20-22°C y
envejece en barricas de roble francés bajo
condiciones controladas de humedad y
temperatura (75% y 12°C respectivamente).

Aspecto:

Color rubi intenso y profundo, parpura hasta el
borde. Brillante y reluciente.

Nariz:

Fino y elegante con un marcado carécter afrutado
de bayas frescas de verano mezcladas con un sutil
toque de especias y tostado de fondo.

Paladar:

Cereza picante muy agradable con textura sedosa
y notas minerales, tipicas de estos suelos
calcéreos y pedregosos a gran altura. Bastante
acidez, equilibrada finamente, envuelta con los
taninos pulidos y sutiles toques de tostado,
especias y vainilla que llenan el paladar de
agradables sensaciones.

Maridaje:

Ideal para algunas carnes de caza (liebre o conejo)
incluso asados rojos, como cabrito, lechazo o
cochinillo; quesos semicurados y pescado azul.
Admite setas y platos de bacalao salado.
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